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STUBAI

Klinge:

Rostfreier Chrom-Molybdén-Edelstahl, auf 55 HRC gehértet,
besonders schneidhaltig durch Spezialhértung,

balligen Nass-Schliff und Handabzug, fein poliert

Blade:
Stainless, highly polished quality steel,
long lasting edge and special hardening

4 {

)
(

Lame:
Lame trés tranchante par trempe special,
affilage convexe 4 I’'eau, poli trés fin

Lama:
Lama molto tagliente, tempera rapida,
affilatura ad acqua, curatissima politura

Griff:
Spulmaschinfester, leicht zu reinigender PP-Schutzgriff in
ergonomischer Form, fugendicht mit der Klinge verbunden

{

Handle:
=N PP-safety handle, ergonomically shaped,
Y [¢] Y p
] o] dishwasherproof, heat sealed against moisture or bacteria
Manche:
l Poignée de protection ergonomique trés facile & nettoyer,
apte pour lave-vaisselle, d “une jonctiontrés dense avec la lame
Manico:
. Manico ergonomico di altissima qualita (PP),
idoneo in lavastoviglie, nessuna fessura fra lama e manico
Die Innovation im Bereich Schneidwaren Lo
Aufgrund der strengen internationalen und EU-Auflagen fur Sicherheit und Hygiene hat STUBAI farbige Messergriffe :
entwickelt. Die verschiedenen Griff-Farben weisen auf den jeweiligen Einsatzbereich hin.
Gemiise Fisch Fleisch
The innovation in the area of cutlery %
For the increase of safety and hygienic issues in international law STUBAI has developed coloured handles to meet these needs.
Vegetables Fish Meat
Linnovation en section de cooutellerie l I

Suite aux normatives CEE et internationales concernant la sécurité et I'hygiéne,
STUBAI a cré et développé une nouvelle ligne de couteaux avec manches de couleurs différentes.

Les Légumes Les Poissons Les Viandes

Linnovazione nel campo della coltelleria . l

Secondo le richieste sia delle normative CEE che quelle internazionali di sicurezza e del igiene,
la STUBAI ha creato e sviluppato una linea di coltelli colorati. Il colore del manico ne distingue I'uso proprio.

Verdura Pesce Carne
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STUBAI

Leo Gradl

Querdenker, Haubenkoch und Grillweltmeister empfiehlt

STURBAI Messer

Leos Auszeit - Leo Gradl
www.leos-auszeit.at
info@leos-auszeit.at

www.facebook.com/leo.gradl
Tel.: 0664 222 87 62

Gelernt hat Leo Gradl in den besten Héusern Tirols. Zwélf Jahre lang fUhrte er die Kichen der

Wer ist unser Grillprofi?

KitzbUheler Top-Restaurants Tennerhof und Schwedenkapelle.

Vor Uber 20 Jahren wagte er dann den Schritt in die Selbststéndigkeit und erkochte in seinem eigenen
Restaurant ebenfalls zahlreiche Auszeichnungen.

Nach den vielen harten Jahren in der Gastronomie ist fir ihn nun etwas leiser treten angesagt.

Ende 2012 verabschiedete sich Leo von seinen Stammgdsten in Tirol und Ubersiedelte nach Oberésterreich,
um endlich die schon lange gereiften Ideen zu realisieren. Derzeit steht er bei verschiedenen Veranstaltungen
und Seminaren &sterreichweit fast téglich am Grill.

Leo Gradl ist Grill- und Barbeque Weltmeister 2011 & Europameister 2012.
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STUBAI

Nr. 7585 STUBAI Stechmesser

N° 7585 STUBAI Butcher’s knife P L L TS

N° 7585 STUBAI Couteau & saigner JILE s Oy ANl
N° 7585 STUBAI Coltello da macellaio nommer m el 7902793

758501 120 mm  4,5" 100 g 1 700656

mit Polypropylengriff 7585 02 140 mm 5" 110g 1700663
with polypropylene handle 758503  160mm 6  120g 1 700670
= avec manche en polypropyléne .
con manico in polipropilene 7585 04 180 mm 7" 140 g 1 700687 )
7585 05 210 mm 8" 160 g 1 700694 )
Nr. 7586 STUBAI Ausbeinmesser
N° 7586 STUBAI Boning knife
N° 7586 STUBAI Couteau a désosser Artikel L L yrs NE EAN-Nr.
N° 7586 STUBAI Coltello per disossare Nommmery G 2l ° AR |
mit Polypropylengriff 758601 120 mm  4,5" 90 g 1 700724

with polypropylene handle
polypropy 7586 02 140 mm 5" 100 g 1 700731

avec manche en polypropyléne .
. e con manico in polipropilene 7586 03 160 mm 16" 110¢g 1 700748

Nr. 7586 STUBAI Ausbeinmesser geschwungen
N° 7586 STUBAI Boning knife, curved

N° 7586 STUBAI Couteau a désosser, galbé

N° 7586 STUBAI Coltello per disossare, curva

Arikel L L sio Oy EANANK
G

mit Polypropylengrlff Nummer mm Zoll 9002793

with polypropylene handle

avec manche en polypropylene 758614 140mm 5" 112g 1 704241
\’ con manico in polipropilene 7586 16 160 mm 6" 116g 1 704258
Nr. 7586 STUBAI Ausbeinmesser, gerade Schneide
N° 7586 STUBAI Boning knife, straight cutting edge
N° 7586 STUBAI Couteau a désosser, lame droite :
4 Artikel L L EAN-Nr.
N° 7586 STUBAI Coltello per disossare, lama dritta Nummer mm Zoll sle Nim 9002793
mit Polypropylengriff 758623 160 mm 6" 127 g 1 910024
with polypropylene handle
- Y avec manche en polypropyléne
. con manico in polipropilene
Nr. 7588 STUBAI Abh&utemesser
N° 7588 STUBAI Skinning knife
N° 7588 STUBAI Couteau a dépouiller Artikel L L 5o Naa) EAN-Nr.
N° 7588 STUBAI Coltello per spellare mit Polypropylengriff NILLTZ Ll 2] S ARIAE) |
with polypropylene handle 758801 130 mm 5 130 g 1 700847
avec manche en polypropyléne . :
\-—’ con manico in polipropilene 758802 150 mm 8 1509 ! 700854
Nr. 7587 STUBAI Block-, Bank-, Schlachtmesser
N° 7587 STUBAI Butcher’s knife
N° 7587 STUBAI Couteau de boucher
Artikel L L EAN-Nr.
N° 7587 STUBAI Coltello da macellaio Nunimir mm Zoll 5@ N 900N2793r
mit Polypropylengriff 758701 210mm 8  210g 1 700786
with polypropylene handle 758702 240 mm 9,5 230g 1 700793
avec manche en polypropyléne o ’
L con manico in polipropilene 7587 03 270 mm 10’5,... 2109 1 700809 .
7587 04 305 mm 12" 300g 1 867724 )
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STUBAI

Nr. 7584 STUBAI Schiermesser

N° 7584 STUBAI Slicing knife

N° 7584 STUBAI Couteau de plot ¢ lame courbée o L L o BN

N° 7584 STUBAI Coltello sezionare Le I NE B
Nr. 7584 36K mit Kullen nommer M 2L N
N° 7584 36K w. blade intentation 7584 32 220 mm 85" 1570g 1 886879

N° 7584 36K avec alvéolé 758436  260mm 10" 1580g 1 886886
N N° 7584 36K con alveoli s :
758436K  260mm 10"  1580g 1 886893

Nr. 7586 STUBAI Ausbeinmesser

o : p Artikel L L 512 Beschreibun EAN-Nr.
N° 7586 STUBAI Bonmg k’?'fe, Nummer mm Zoll G Designation o ® 9002793
N° 7586 STUBA’ Coufeau a desosser ................................................................ S
N° 7586 STUBAI Coltello per disossare 758632 140 mm 5" 109 g ge:::;;;::fh' 1 886596

758633 160mm 6"  120g ge;‘:g;jj;‘r'i:‘j’h‘ 1 886664

758634 140mm 5  85¢g geschweift, starr / cambered, rigid 1 886688
o . e galbé rigide / curva, rigida e,
7586 34F 140 mm 5 86 g geschweift, flex / cambered, flex 1 886695

galbé flex / curva, flessibile

7586 34H 140 mm 5 869 geschweift, halbflex / cambered, semi flex 1 886701

galbé semi flex / curva, semi-flessibile

758636 160mm 6"  90g geschweift, starr / cambered, rigid 1 886749
e AR galbe rlglde / cuwu, I'Igldﬂ ........................
7586 36F 160 mm 6" 91g geschweift, flex / cambered, flex ] 886756

galbé flex / curva, flessibile

7586 36H 160 mm 6" 99g

geschv\feiﬂ, halbflex / cumbere.d, ser.ni. flex ] 886763
galbé semi flex / curva, semi-flessibile

Nr. 7587 STUBAI Blockmesser

N° 7587 STUBAI Butcher’s knife

N° 7587 STUBAI Couteau de boucher .

N° 7587 STUBAI Coltello da macellaio Artikel L L s Oy E9A00N2'7';‘3r'

Nummer mm Zoll

7587 32 230 mm 9 315¢g 1 886800

7587 34 300 mm 11,8" 315¢g 1 886817

Nr. 7586 STUBAI Ausbeinmesser mit USA-Heft el hreib

N° 7586 STUBAI Boning knife with USA-Handle Artike L L &fe Beschreibung =y EAN-Nr
N° 7586 STUBAI Couteau a désosser @ manche USA I m Pl : Dwgnuhor_‘ 7002773
N° 7586 STUBAI Coltello per disossare con manico 7586 32U 140 mm 5" 109 ¢ gerade / straight 1 886657

. droit / dritta
a forma americana

758633U 160mm 6"  120g ge;‘:gﬁjj‘::fh' 1 886671

geschweift, starr / cambered, rigid ] 886718

7586 34U 140 mm 5 859 galbé rigide / curva, rigida

7586 34FU 140 mm 5" 86g

7586 34HU 140 mm 5" 80g

7586 36U 160 mm 6" 100g

7586 36FU 160 mm 6" 91g

7586 36HU 160 mm 6" 90g

geschweift, flex / cambered, flex
galbé flex / curva, flessibile 1 886725

geschv{eiﬁ, halbflex / cambere.d, semi. flex ] 886732
galbé semi flex / curva, semi-flessibile

geschweiﬂ,. sforr / cumber:eq, rigid ] 886770
galbé rigide / curva, rigida

geschweift, flex / cambered, flex
galbé flex / curva, flessibile 1 886787

geschv\{eiﬂ, halbflex / cumbere'd, ser.ni' flex 1 886794
galbé semi flex / curva, semi-flessibile

Nr. 7587 STUBAI Blockmesser mit USA-Heft

N° 7587 STUBAI Butcher’s knife with USA-handle

N° 7587 STUBAI Couteau de boucher ¢ manche USA

N° 7587 STUBAI Coltello da macellaio con manico a forma americana

Artikel L L 512 EAN-Nr.

Nummer mm Zoll G ® 9002793

= 7587 32U 230 mm 9“ 315¢g 1 886824

S — 7587 34U 300 mm 11,8" 315¢g 1 886831
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STUBAI

Nr. 7510 STUBAI Kﬁchengabel Artikel L L Farbe & EAN-Nr.
N° 7510 STUBAI Kitchen fork Nummer mm Zoll @ Color / Couleur / Colore 9002793
N° 7510 STUBAI Fourchette a viande e
7510 01 120 4,5" 100 1 700199
N° 7510 STUBAI Forchettone B St
7510 02 140 mm 5" 120 g ] .... 70020'?“
7510 02 140 mm 5" 110g 1 .... 86001'.5?.“
751002 02 140 mm . 110g  grin/green/vert/verde l .... 86002'?.“
-—_l—nu,_-_—.__u 751002 03 140 mm . 1109 blau/blue/bleu/blu ] .... 86003?.“
751002 04 140 mm B 1109 rot/red/rouge/rosso 1 86004,?...
7510 03 160 mm 6" 120 g '| .... 70021'?.“
7510 04 180 mm 7" 130 g '| .... 70022'?.“
7510 05 210 mm | 8" 135¢g 1 .... 700239“
Nr. 7430 STUBAI Vorlegegabel
N° 7430 STUBAI Serving fork
N° 7430 STUBAI Fourchette de service
N° 7430 STUBAI Forchettone Artikel L L 5o Nan) EAN-Nr.
Nummer mm Zoll S 9002793
——— F. 743011 110 mm 4" 93¢g 910772
Nr. 7580 STUBAI Fleischerstechmesser
N° 7580 STUBAI Butcher’s knife Artikel L L 5o Nam EAN-Nr.
N° 7580 STUBAI Couteau point de Boucher Nummer mm Zoll ° 90027938
N° 7580 STUBAI Coltello da macellaio 758001 120 mm  4,5" 859 700601
mit Polyoxymethylengriff 758002 140 mm 5" 90g 700618
with polyoxymethylene handle 758003 160 mm 6" 110g 700625
\;” avec manche en polyoxyméthylene . ’
con manico in poliossimetilene 758004 180 mm 7 1309 700632
758005 210 mm 8" 150 g 700649 )
Nr. 7591 STUBAI Ausbeinmesser
N° 7591 STUBAI Boning knife
N° 7591 STUBAI Couteau & désosser Artikel L s Nam EAN-Nr.
N° 7591 STUBAI Coltello per disossare e el ° LR |
mit Polyoxymethylengriff 759114 140 mm 4 140 g 927350
with polyoxymethylene handle ’
& avec manche en polyoxyméthyléne
con manico in poliossimetilene
Nr. 7580 STUBAI Block-, Bank-, Schlachtmesser Artikel L s N EAN-Nr.
N° 7580 STUBAI Butcher’s knife Nummer mm Zoll ° 9002793
N° 7580 STUBAI Couteau de boucher 758024 240mm 9,5 261 g 925660
N° 7580 STUBAI Coltello da macellaio :
mit Polyoxymethylengriff 758027 270mm 10,5 262 g 925677
with polyoxymethylene handle
s avec manche en polyoxyméthyléne
gy con manico in poliossimetilene
Nr. 7590 STUBAI Stechmesser
N° 7590 STUBAI Butcher’s knife Artikel L L e NEn EAN-Nr.
N° 7590 STUBAI Couteau & saigner Nummer ..mm zol B |
N° 7590 STUBAI Coltello da macellaio ) ) 759002 140 mm 5" 100 g 700892
mit Holzgriff :
with wooden handle 759003 160 mm 6" 110g 700908 )
‘\——__m avec manche en bois 7590 04 180 mm 7" 140 g 700915
con manico di legno 759005 210 mm 8" 142 g 700922
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STUBAI

Nr. 7591 STUBAI Ausbeinmesser
N° 7591 STUBAI Boning knife
N° 7591 STUBAI Couteau a désosser

Artikel L L EAN-Nr.
N° 7591 STUBAI Coltello per disossare mit Holzgriff Nummer mm Zoll sk Nim 9002793
with wooden handle 759101 120mm 4,5 85¢g 1 700984

h i .
b 759102 140mm 5" 90g 1 700991

- con manico di legno .
759103 160mm 16  100g 1 701004

Nr. 7592 STUBAI Abh&utemesser
N° 7592 STUBAI Skinning knife

N° 7592 STUBAI Couteau a dépouiller mit Holzgriff Artikel L L st B EAN-Nr.
N° 7592 STUBAI Coltello per spellare with wooden handle NI mm 23l ¢ LR |
avec manche en bois 759202 150 mm 6" 140 g 1 701059

con manico di legno

Nr. 7593 STUBAI Block-, Bank-, Schlachtmesser

N° 7593 STUBAI Butcher’s knife Artikel L L 5o Nan) EAN-Nr.
N° 7593 STUBAI Couteau de boucher mit Holzgriff Nummer mm Zoll N A |
N° 7593 STUBAI Coltello da macellaio with wooden handle 7593 00 180 mm 7 180 g 1 701134

avec manche en bois 59301 210 o ) 1 o .
con manico di legno mm ]

. 759302 240 mm 9,5" 210¢g 1 701158
\‘*-_ 759303 270 mm 10,5" 230¢g 1 701165

Nr. 7594 STUBAI Schinken- und Aufschnittmesser, rund
N° 7594 STUBAI Roastbeef slicer, serrated edge

N° 7594 STUBAI Couteau & jambon et a découper Artikel L L s T EAN-Nr.
N° 7594 STUBAI Coltello per prosciutto e salumi NPT mm ] ¢ ST |
7594 01 240/22 mm 9,5" 709 1 701233 )

__ 7594 02 270/22 mm 10,5" 80g 1 701240

Nr. 7595 STUBAI Schinken- und Aufschnittmesser, rund

o . Artikel L L EAN-Nr.
N° 7595 STUBAI Roasfbeef s‘hcer, serrat‘ed ,edge oo i ol s Oy SR
N° 7595 STUBAI Couteau a jambon et a découper :
N° 7595 STUBAI Coltello per prosciutto e salumi 759501 240/30 mm 9,5 1209 ! 701257

759502 270/30 mm  10,5" 140 g 1 701264

Nr. 7597 STUBAI Torten- und Aufschnittmesser
N° 7597 STUBAI Cake slicer, serrated edge

N° 7597 STUBAI Couteau a tarte et a découper Artikel L L s T EAN-Nr.
N° 7597 STUBAI Coltello per torte e salumi Nummer mm zol R PIAE |
7597 01  240/22 mm 9,5" 709 1 701301 )

7597 02 270/22 mm 10,5" 90 g 1 701318
s CIEmR 0 momeoee e ~

Nr. 7598 STUBAI Torten- und Aufschnittmesser
N° 7598 STUBAI Cake slicer, serrated edge

N° 7598 STUBAI Couteau a tarte et a découper Artikel L L N EAN-Nr.
N° 7598 STUBAI Coltello per torte e salumi Nummer mm Zoll ¢ 9002793
7598 01 240/30 mm 9,5" 120 g 1 701325 )
7598 02 270/30 mm 10,5 140 g 1 701332 )

—
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STUBAI

Nr. 7424 STUBAI Brotsége
N° 7424 STUBAI Serrated bread knife

N° 7424 STUBAI Couteau & pain Artikel L L sfe Ty EAN-Ne
N° 7424 STUBAI Coltello per pane Nummer mm ol LT |
742418 180 mm 7" 85¢g 1 910673 )
742420 200 mm 8" 100 g 1 927336 )
P _ 752304 180mm 7" 87 g 1700311

N° 7695 STUBAI Cleaver Nummer mm Zoll 3 Niw) 9002793
N® 7695 STUBAI Couperet 769516 160 625" 450 1 853857
N° 7695 STUBAI Mannaretta mm ! 9 .
769501 160 mm 6,25" 310g 1 701950 )

e

Nr. 7695 16 mit Polypropylengriff

N° 7695 16 with polypropylene handle

N° 7695 16 avec manche en polypropyléne
N° 7695 16 con manico in polipropilene

Nr. 7695 01 mit Holzgriff

N° 7695 01 with wooden handle
N° 7695 01 avec manche en bois
N° 7695 01 con manico di legno

Nr. 7698 STUBAI Hackbeil, schwere Ausfuhrung
N° 7698 STUBAI Cleaver, heavy type

N° 7698 STUBAI Couperet lourd

N° 7698 STUBAI Mannaretta modello pesante

e

T pem

i
769816 160 mm  6,25" 7109 1 853864 .
769818 180 mm 7" 850 g 1 853871
769820 200 mm 8" 1000 g 1 .“..861 142
769801 160 mm 6" 710g 1701 967
769802 180 mm 7" 850¢g 1701974
7698 03 200 mm 8" 1000 g 1 701981

Nr. 7698 16 - 20 mit Polypropylengriff
N° 7698 16 - 20 with polypropylene handle

N° 7698 16 - 20 avec manche en polypropyléne
N° 7698 16 - 20 con manico in polipropilene

Nr. 7698 01 - 03 mit Holzgriff

N° 7698 01 - 03 with wooden handle
N° 7698 01 - 03 avec manche en bois
N° 7698 01 - 03 con manico di legno

Nr. 7699 STUBAI Hackbeil
N° 7699 STUBAI Cleaver

N° 7699 STUBAI Couperet
N° 7699 STUBAI Mannaia

Artikel L L EAN-Nr.
Nummer mm Zoll 5{13 ® 9002793
7699 01 200 mm 8" 1100 g 1 702001
A .
Nr. 7699 01 mit Holzgriff
N° 7699 01 with wooden handle
N° 7699 01 avec manche en bois
N° 7699 01 con manico di legno
Nr. 7699 STUBAI Spalter
N° 7699 STUBAI Splitter .
N° 7699 STUBAI Fendoir kel Lo L s Ty BN
N° 7699 STUBAI Mannaia ’
7699 11 290 mm 11,5" 2150 ¢g 1 702018 )
7699 29 290 mm 11,5" 2150 g 1 861739 )

f

Nr. 7699 29 mit Polypropylengriff

N° 7699 29 with polypropylene handle

N° 7699 29 avec manche en polypropyléne
N° 7699 29 con manico in polipropilene

Nr. 7699 11 mit Holzgriff

N° 7699 11 with wooden handle
N° 7699 11 avec manche en bois
N° 7699 11 con manico di legno
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STUBAI

Nr. 7730 STUBAI Fleischmaschinenmesser

Artikel @ Nummer EAN-Nr.
N° 7730 STUBAI Meat mincing maschine knives Nummer sle Nim 9002793
N° 7730 STUBAI Couteau de hachoirs oo
N° 7730 STUBAI Coltello per tritacarne gl g s
7741 01 100g 2,5mm zu 8 1 702384
7741 02 3 mm zu 8 1 702391
Artikel 51 @ Nummer EAN-Nr. 7741 03 4 mm zu 8 1 702407
Nummer e N° N 9002793
~~~~~~~~~~~~~~~~~ 774104 6 mm 8 1 702414
773001 209 » 3 ] 702179 7741 05 8 mm zu 8 1 702421
2 2 - 1 21
77300 69 8 702186 7741 06 10 mm zu 8 1 702438
7730 03 52¢g - 10 1 702193
~~~~~~~~~~~~~~~~~ 7741 07 12mm  zu8 1 702445
7730 04 709 - 22 'I 702209
- 2 1 221
773005 759 82 70 6 7742 01 2,5 mm zu 10 1 702452
7742 02 3 mm zu 10 1 702469
7742 03 4 mm zu 10 1 702476
7742 04 6 mm zu 10 1 702483
7742 05 8 mm zu 10 1 702490
Nr. 774. STUBAI Lochscheiben 7742 06 10 mm 2010 1 702506
= .
N° 774. STUBAI Pe(forafed disc . 742 07 12 2510 1 702513
N° 774. STUBAI Grilles et couteaux de hachoirs
N° 774. STUBAI Piastra tritacarne 8 e e e
7743 01 218g 2,5mm zu 22 1 702636
q 7743 02 185 3 22 1 702643
Artikel 51 @ Nummer Nam EAN-Nr. >g..2mn =
Nummer G N° 9002793 7743 03 220g 4 mm zu 22 1 702650
7730 01 20g - 5 1 702179 7743 04 210g 6 mm zu 22 1 702667
7730 02 26g - 8 1 702186 7743 05 1909 8 mm zu 22 1 702674
7730 03 529 - 10 1 702193 7743 06 2159 10 mm zu 22 1 702681
7730 04 709 - 22 1 702209 7743 07 190g 12 mm zu 22 1 702698
7730 05 759 - 32 1 702216 7743 14 709 4,5 mm zu 22 1 702704
7740 01 55g 2,5mm zu5 1 702315 7744 01 90g 2,5mm zu 32 1 703022
7740 02 65¢g 3 mm w5 1 702322 7744 02 809 3 mm zu 32 1 703039
7740 03 88 g 4 mm zu5 1 702339 7744 03 709 4 mm zu 32 1 703046
7740 04 75¢g 6 mm zu5 1 702346 7744 04 90 g 6 mm zu 32 1 703053
7740 05 65¢g 8 mm zu5 1 702353 7744 05 909 8 mm zu 32 1 703060
7740 06 80¢g 10 mm zu5 1 702360 7744 06 809 10 mm zu 32 1 703077
7740 07 70g 12 mm zu5 1 702377 7744 07 'IOQ“gm 12 mm zu 32 1 703084
7744 08 100g 14 mm zu 32 1 703091
7744 14 100g 4,5mm zu 32 1 703138
Nr. 7981 STUBAI Tafelstreicher
N° 7981 STUBAI Sharpening steel
N° 7981 STUBAI Fusil a aiguiser
N° 7981 STUBAI Acciaino Artikel L L EAN-Nr.
Nummer mm Zoll 5@ ® 9002793
798103 210 mm 8" 160 g 1 703923
- ]
Nr. 7983 STUBAI Fleischerstreicher
N° 7983 STUBAI Butcher’s steel
N° 7983 STUBAI Fusil de boucher Artikel L L s N EAN-Nr.
N° 7983 STUBAI Acciaino da macellaio Nummer mm Zoll ¢ 9002793
798301 240 mm 9,5" 350g 1 703947
798302 270 mm 10,5 370g 1 703954
7983 03 300 mm 11,8" 380g 1 703961 )
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STUBAI

Nr. 7984 STUBAI Fleischerstreicher flachoval
N° 7984 STUBAI Butcher’s steel, flat, oval
N° 7984 STUBAI Fusil plat ovale

N° 7984 STUBAI Acciaino da macellaio ovale Artikel L L Ay N EAN-Nr.
Nummer mm Zoll Cl 9002793
798411 260 mm 10" 460 g 1 703992 )

& ieemme)

Nr. 7996 STUBAI Streicher mit Diamantbeschichtung
N° 7996 STUBAI Sharpening steel with Diamond coating
N° 7996 STUBAI Fusil a aiguiser diamante

N° 7996 STUBAI Affilatoio di tat Artikel L L EAN-Nr.
7 flatolo diamantaro Nun:mer mm Zoll m ® 9002793
7996 26 260 mm 10" 264 g 1 850306
Nr. 7998 STUBAI Schérfgerdt ,Professional”
N° 7998 STUBAI Professional sharpener
N° 7998 STUBAI Aiguiseur
N° 7998 STUBAI Affilat fessional Artikel L L EAN-Nr.
77 tiatore protessionale Nummer mm Zoll 5@ ® 9002793
7998 14 145 mm 57" 64 g 1 869933
o
Nr. 7985 STUBAI Fleischersége
N° 7985 STUBAI Bone saw
N° 7985 STUBAI Scie de boucher
N° 7985 STUBAI Seghetto da macellaio .
Artikel L EAN-Nr.
Nummer mm 5‘@ ® 9002793
7985 01 400 mm 810¢g 1 704005
7985 02 500 mm 915¢g 1 704012
7985 03 600 mm 1025 g 1 704029
Nr. 7992 STUBAI Ersatzblétter zu Art. Nr. 7985
N° 7992 STUBAI Spare blade to Art. N° 7985
N° 7992 STUBAI Lame pour de rechange N° 7985 Artikel L 50 Naa) EAN-Nr.
N° 7992 STUBAI Lame di ricambio per N. 7985 e mm c AR
7992 01 400 mm 35¢9 1 704098
7992 02 500 mm 45¢g 1 704104
wms 7992 03 600 mm 50g 1 704111
Nr. 7999 STUBAI Geflugelschere
N° 7999 STUBAI Poultry Scissors
N° 7999 STUBAI Ciseaux & Volaille #___ﬂ.»"'“
N° 7999 STUBAI Trinciapollo Artikel EAN-NT.
Nummer 5‘133 ® 9002793.
7999 11 320¢g 1 881447
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Nr. 7920 STUBAI Trischl-Fleischerahle
N° 7920 STUBAI Meat awl

N° 7920 STUBAI Aiguille @ manche Artikel L L &I N EAN-Nr.
N° 7920 STUBAI Punteruolo da carne Nummer ..mm zol T |
792002 195 mm 7,5" 72 g 10 927466

792003 255mm 10,5  104g 10 927442
e 792004 305mm 12"  l44g 10 927459

Nr. 7940 STUBAI Wurststupfer
N° 7940 STUBAI Sausage prod
N° 7940 STUBAI Pique-saucisse
N° 7940 STUBAI Pungisalame Artikel st Naa) EAN-Nr.

Nummer G 9002793
7940 01 219 1 927473

Nr. 7890 STUBAI Spicknadel

N° 7890 STUBAI Larding needle

N° 7890 STUBAI Lardoire

N° 7890 STUBAI Ago per lardellare Artikel EAN-Nr.

go p Nummer m ® 9002793

7890 01 8¢9 10 703664

'_%

Nr. 7979 STUBAI Fleischhaken
N° 7979 STUBAI S-Hook .

Artikel L L EAN-Nr.
N° 7979 STUBAI Crochet a viande Nun'llmeer mm Zoll A_@ Nim 90027[:3r
N° 7979 STUBAI Gancio per carne

7979 02 100 mm 4" 10g 12 703848 )
e 7979 03 120 mm 4,5" 159 12 703855 )
7 f 7979 04 140 mm 5" 25¢g 12 703862
¥ 4 3 .
{/ 7979 05 160 mm 6" 35¢g 12 703879 )
7979 06 180 mm 7" 50¢g 12 703886 )
Nr. 7986 STUBAI Schweineborstenschaber
N° 7986 STUBAI Pork bristle scraper
N° 7986 STUBAI Cloche a gratter
N° 7986 STUBAI Raschietto per setole di maiale
Artikel EAN-Nr.
Nummer m ® 9002793
h"“‘*n-._.‘ 4 = 7986 01 130 g 1 704036
Nr. 7987 STUBAI Rippenzieher
N° 7987 STUBAI Rib puller
N° 7987 STUBAI Tire-cétes
N° 7987 STUBAI Tiracostole
Artikel L EAN-Nr.
Nummer mm 5@ ® 9002793
k! 7987 01 140 mm 210g 1 862699
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Nr. 1132 STUBAI Drillapparat Artikel s Gréfe EAN-Nr.
N° 1132 STUBAI Wire twister Nummer ¢ mm Nim 9002793
N° 1132 STUBAI La Torsadevuse T '
1132 51 415 310 1 107905
N° 1132 STUBAI Torcitore automatico sl 9. . hm:’ ~
rsatzhaken

{;.— Ma252 209 feeEhelen 1 851013
“ ¥ 113253 5g Ersatzfeder 1 862644

replacement spring

Nr. 4499 STUBAI Schutzbrille
N° 4499 STUBAI Safety goggles
N° 4499 STUBAI Lunette de protection

N° 4499 STUBAI Occhiali di protezione, visione totale Artikel NES N EAN-Nr.
Nummer @ 9002793

™ S i
4499 10 53¢ 1 830636

ol Yoy

L
e i

Nr. 7994 STUBAI Wurstprobiermesser
N° 7994 STUBAI Sausage testing knife

N° 7994 STUBAI Couteau & saucisson Artikel L 5o Nem) EAN-Nr.
N° 7994 STUBAI Coltello da salumiere Nl o c 9002793
7994 11 110 mm 62g 1 862705

Spezielle Berufs- und Haushaltsmesser

Special Business- and Household knives
Couteaux spéciaux pour ménage et professionnels
Coltelli speciali per uso professionale e domestico

Artikel L 512 EAN-Nr.
EN FR I Nummer mm © & 9002793
Bread knife Couteau & pain Coltello da pane 7620 01 180 mm 160g 1 701608
L Shlet Couteau de chasse Coltello da caccia 7638 01 100mm 1209 1 701646
with leather wallet "~ confoderoincuoio T e .
Knife rqll_ Trousse a enrouler Bushn.u.cwolglblle. 7642 08 leer/empty 520G 1 866352
(for 8 parts minimum) pour 8 pieces (per minimo 8 pezzi) . T T Tl oonlooTmTE .
Knife roll Trousse a couteau Busta portacoltelli .
complete complete avvolgibile compl. 7643 04 4-tlg./pcs./pzi. 840"9” 1 701684 .
Aluminium Case Valise en ulurT“nlum Valigetta |n.a|um|n|o 7654 20 leer / empty 2500 1 872827
black small noire petite nera, piccola 9. .
Alu Magnetkoffer, Aluminium Magnetcase Valise en aluminium Valigetta grande |n.a|um|n|o 7654 30 leer / empty 3500 1 872834
large grande per coltelli 9.

Messerset, bestehend aus:  Knife set, consisting of: Jeu de couteau,

consister de: Set di coltelli, consiste di: .
7585 04, 7586 01, 7585 04, 7586 01, 7585 04, 7586 01, 7585 04, 7586 01, 7587 01 7675 03 3-tlg./pcs./pzi. 480 ¢g 1 701844
7587 01 7587 01
7587 01

Mincing knife Hachoir Mezzaluna 7700 01 160 mm 170g 1 702025
Mincing knife Hachoir Mezzaluna 7700 03 210 mm 230g 1 702049
Mincing knife Hachoir Mezzaluna 7700 05 270 mm 310g 1 702063

iegmesser Mincing knife Hachoir Mezzaluna

,,,,,,,,,,,, mit 3 Schneiden with 3 blades avec 3 lames con 3 lame 7720 01 270 mm 750?” ! 702117 .

Grillspiefie 6-tlg Skewers, 6 pcs. Brochette 6-pcs Spiedini 6-pzi 7830 06 200 mm 130g 1 703541
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Nr. VH200 STUBAI Verkaufshilfen
N° VH200 STUBAI Product support

N° VH200 STUBAI Articles promotionnels ouilcl sl N/ FANING
N° VH200 STUBAI Espositori

P VH20017 VH20015 19200 g 1 837888

T VH20016 230¢ 1 837895

: d’ l /] I i i ‘jl“ s . VH20017 250 g 1 837901

v FEhpy LT VH20018 1498 g 1 837918

A0 AR RN LY } VH20019 360 g 1 837925

Solange der Vorrat reicht! While stock last!
Jusqu‘a épuisement des stocks!

VH20018 Fino ad esaurimento scorta!
VH20016
DE EN FR I lLC) EEED
Messerkorb Knife presenting basket Conteneur pour couteaux Cestino di presentazione per coltelli VH 20015 100 x 55 x 20 mm

Trennblech Separating sheet Séparatoir Separatoria VH20016 470 x 60 mm
Magnetleiste Magnet holder Barre magnétique Bacchetta magnetica VH20017 330 x20 mm
Messersteher Knife presenting stand Présentoir couteaux Presentatore per i coltelli VH20018 420 x 300 mm
Prospektauflage Leaflet holder Raccevuil catalogues Appoggio per i cataloghi VH20019 135x210 mm

. gt
Spezielle muyy
Dienstleistungen

- Grifffarben auf
Kundenwunsch

- Signierung, Atzung
auf Klinge oder
Bedruckung auf Griff

- Nachschleifen auf
Bestellung

Von Profis fir Profis!

Das vielseitige Sortiment
for den Fleischer:

- Schlachtmesser

- Ausbeinmesser

- Stechmesser

- Spalter und Beile
- Knochenségen

- Wetzstdhle

- Zubehor

Mit Know-how zu
héchster Qualitat!

Bevor STUBAI-Messer die
Produktionsstétten
verlassen, wird von
Meisterhand der
Handabzug vorgenommen.
Dieses perfekte Finish ist
ein Merkmal for die
gewissenhafte Arbeit in
den Schmiedewerkstétten
von STUBAI.

Special E%

Services [

- Handle colours on
customer’s request

- Signing, etching on
blade or printing on
handle

- Sharpening services

From professionals
for professionals!

The multifunctional range
for the butcher:

- Butcher’s knife

- Boning knife

- Splitter and Cleavers
- Bone saw

- Sharpening steels

- Equipment

Our know-how
guarantees top quality!

Before the STUBAI knives
leave the factory, they are
handsharpened by our
master craftsmen, creating
the perfect finish that is the
symbol of the conscientious
work carried out in

the STUBAI forges.

Services
speciales

- Couleurs de
manche sur demande

- Graver ou imprimer sur
la lame ou le manche

- Service d’‘affdtage

De professionnels
pour professionnels!

La gamme variée de
produits pour les bouchers:

- Couteau de boucher
- Couteau a désosser

- Couteau a saigner

- Fendoirs et Couperets
- Scie de boucher

- Fusil de boucher

- Dépendances

Qualité supérieure
gréice @ nos
connaissances techniques

Avant de quitter les
ateliers de fabrication, les
couteaux STUBAI sont
aiguisés @ la main par des
spécialistes en la matiére.
Cette finition parfaite
caractérise le travail
consciencieux accompli
dans les ateliers de forge
de STUBAI.

Servizi '
speciali I

- Manici colorati su
richiesta

- Sono possibili segni ed
incisioni sulla lama
oppure uno stampo
sul manico

- Servizio d‘affilatura

Da professionisti
per professionisti

L'assortimento completo
per macellai:

- Coltello macellaio

- Coltello per disossare
- Coltello scannare

- Mannarette e Mannaie
- Seghe per ossa

- Affilatoio macellaio

- Accessori

La massima qualita
grazie al know-how

Prima di lasciare le
officine di produzione i
coltelli STUBAI vengono
sottoposti ad una
affilatura a mano ad
opera di specialisti.
Questa perfetta finitura

é la caratteristica dell’
accurata lavorazione delle
officine di forgia STUBAI.
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Leo Gradl

Querdenker, Haubenkoch und Grillweltmeister empfiehlt

STURBAI Messer

Leos Auszeit - Leo Gradl
www.leos-auszeit.at
info@leos-auszeit.at

www.facebook.com/leo.gradl
Tel.: 0664 222 87 62

Gelernt hat Leo Gradl in den besten Héusern Tirols. Zwélf Jahre lang fUhrte er die Kichen der

Wer ist unser Grillprofi?

KitzbUheler Top-Restaurants Tennerhof und Schwedenkapelle.

Vor Uber 20 Jahren wagte er dann den Schritt in die Selbststéindigkeit und erkochte in seinem eigenen
Restaurant ebenfalls zahlreiche Auszeichnungen.

Nach den vielen harten Jahren in der Gastronomie ist fir ihn nun etwas leiser treten angesagt.

Ende 2012 verabschiedete sich Leo von seinen Stammgésten in Tirol und Ubersiedelte nach Oberésterreich,
um endlich die schon lange gereiften Ideen zu realisieren. Derzeit steht er bei verschiedenen Veranstaltungen
und Seminaren 8sterreichweit fast téglich am Grill.

Leo Gradl ist Grill- und Barbeque Weltmeister 2011 & Europameister 2012.

seite363 [ pege 363 .



STUBAI

1SO 9001/BgVV/FDA 21 CFR/HACCP

Klinge:

_— Rostfreier Chrom-Molybdédn-Edelstahl, aus einem Stick
mw  geschmiedet, besonders schneidhaltig durch Spezialhartung,
balligen Schliff und Handabzug, fein poliert

Blade:
Eﬁ Stainless, ice-hardened, highly polished quality steel,
forged one-piece construction, long lasting edge

Lame:
l I en acier inoxidable, traitée a trempe rapide,
forgée en une seule piéce, polie, affité et affilée

Lama:
[ | l Acciaio di alta qualita inossidabile, tempera rapida (a ghiaccio),
lucidata, forgiata in un unico pezzo, affilata

\id

il

CAFUT B PR RLEE MG

g
3

Griff:
Spulmaschinfester, leicht zu reinigender POM-Schutzgriff in

_: handlicher, ergonomischer Form, fugendicht verschweift,
speziell vernietet, entspricht den Lebensmittel- und
Hygienevorschriften

Handle:

Eﬁ High-quality two-piece handles (POM), dishwasherproof,

triple rivetted, heat sealed against moisture or bacteria

Manche:

l I Manche de haute qualité (POM), apte pour machines a laver la
vaisselle, triples rivetages, la soudure évite l'infiltration

des bactéres

Manico:
[ l Manico di altissima qualita (POM) idoneo in lavastoviglie,
rivetti (tripli), la saldatura evita l'infiltrazione di batteri
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Die Innovation im Bereich Schneidwaren

Aufgrund der strengen internationalen und EU-Auflagen fur Sicherheit und Hygiene hat STUBAI farbige Messergriffe
entwickelt. Die verschiedenen Griff-Farben weisen auf den jeweiligen Einsatzbereich hin.

2B. 7616 04

emose 2B.76160402 =  gron

ol 2B.76160403 =  blau
zB. 7616 04 04 = rot

Bestellerklérung:
Die fettgedruckte Endnummer bezieht sich auf die Grifffarbe.

The innovation in the area of cutlery

For the increase of safety and hygienic issues in international law STUBAI has developed coloured handles to meet these needs.

Vegetables e.g. 7616 04

Fish e.g. 7616 04 02 = green

Meat e.g. 7616 04 03 = blue
e.g. 7616 04 04 = red

How to order:
The last two digits identify the colour of each handle.

L’innovation en section de cooutellerie

Suite aux normatives CEE et internationales concernant la sécurité et I’hygiéne, STUBAI a cré et développé une nouvelle ligne de
couteaux avec manches de couleurs différentes.

p.e. 7616 04
Les Legumes pe 76160402 =  vert
Lo Vi oe 76160403 =  bleu
p.e. 76160404 =  rouge

Comment les commander:
Les deux derniéres chiffres identifient la couleur du manche.

Linnovazione nel campo della coltelleria

Secondo le richieste sia delle normative CEE che quelle internazionali di sicurezza e del igiene, la STUBAI ha creato e sviluppato
una linea di coltelli colorati. Il colore del manico ne distingue I‘uso proprio.

p.e. 7616 04
\;erdura p.e. 7616 04 02 = verde
CZS;ee p.e. 7616 04 03 = blu
p.e. 7616 04 04 = rosso

Come ordinare:
Gli ultimi due numeri identificano il colore del singolo manico.

ﬂhih____ i 7616 0401 ‘%‘_ _ 7616 0403

< 7616 0402 B, S | 7616 0404
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Haushaltsmesser ,,Lady Line*”
Household knives ,,Lady Line*

Rostfreier Chrom-Molybdén-Edelstahl, besonders schneidhaltig
durch Spezialhértung, fein ausgeschliffen;

Spilmaschinenfester, leicht zu reinigender und rutschsicherer
Schutzgriff aus hochwertigem, glasfaserverstérktem Polypropylen
in handlicher, ergonomischer Form, unlésbare, fugenlose und
daher hygienische Verbindung zwischen Griff und Klinge;

High-grade chromium-molybdenum steel, increased edge-holding
through a special hardening process, precision sharpened;
Dish-washer-proof, easy-to-clean non-slip handle made of high
quality glass-fibre reinforced polypropylene, ergonomically shaped,
undetachable with seamless hygienic bond between handle & blade

””

Couteaux de cuisine ,,Lady Line
Coltelli cucina ,,Lady Line

””

Acier spécial inoxydable au chrome-molybdéne, particulierement
coupant grdce a une trempe spéciale, finement aiguisé;

Manche protecteur ABS en polypropyléne de qualité supérieure
armé aux fibres de verre, facile a nettoyer spécial lave-vaisselle, de
forme ergonomique, assemblage manche-lame indétachable, sans
jointure assurant ainsi uns hygiéne parfaite;

Lega di accialo inossidabile al cromo-molibdeno, affilatura accurata
e particolarmente resistente grazie a uno speciale processo di
tempra; Manico di protezione, antiscivolo, in pregiato polipropilene
rinforzato in fibra di vetro, lavabile in lavastoviiglie, facile da pulire,
di forma maneggevole ed ergonomica, unione tra lama e manico
indissolubile, senza guinture e percio igienica

Artikel L 512 EAN-Nr.
Nummer DE EN FR IT mm C % 9002793
7520 01 Gemuisemesser Paring knife Couteau a legumes Spelucchino 80 mm 24 g 1 700243
7520 02 Gemuisemesser Paring knife Couteau a legumes Spelucchino 90 mm 25¢g 1 700250
7520 03 Gemuisemesser mit Welle Paring knife with serration  Couteau a légumes Spelucchino 100 mm 26¢g 1 700267
7521 01 Tomutenrzng‘sjsi;ezrer:n Welle, Tomato knife serrated Couteau a tomates Coltello per pomodoro 100 mm 28g 1 700274
7522 02 Kichenmesser gerader Ricken Kitchen knife Couteau de cuisine Coltello da cucina 140 mm 749 1 700281
7522 03 Kuchenmesser gerader Riucken Kitchen knife Couteau de cuisine Coltello da cucina 160 mm 86¢g 1 700298
7522 05 Kichenmesser gerader Ricken Kitchen knife Couteau de cuisine Coltello da cucina 210 mm 97 g 1 700304
7523 04 Brotsége Serrated bread knife Couteau a pain Coltello da pane 180 mm 879 1 700311
7524 03 Kuchenmesser Mittelspitz Kitchen knife Couteau de cuisine Coltello da cucina 160 mm 98¢ 1 700328
7524 04 Kiochenmesser Mittelspitz Kitchen knife Couteau de cuisine Coltello da cucina 180 mm 120 ¢g 1 700335
e
Fu
7520 02
- P
7520 03
7521 01
7522 02
7522 03
7524 03

7524 04
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Haushaltsmesser ,,Lady Line”
Household knives ,,Lady Line”

Couteaux de cuisine ,,Lady Line”
Coltelli cucina ,,Lady Line”

Artikel L 512 EAN-Nr.
Nummer DE EN FR I mm @ ® 9002793
7525 01 Kochmesser Mittelspitz Cook's knife Couteau du chef Coltello da cuoco 130 mm 49 g 1 700342
7525 03 Kochmesser Mittelspitz Cook's knife Couteau du chef Coltello da cuoco 160mm 99g 1 700359
7525 05 Kochmesser Mittelspitz Cook's knife Couteau du chef Coltello da cuoco 200mm 114g 1 700366
7526 01 Vorlegegabel gerade Straight serving fork Fourchette & découper Forchettone 135mm  32¢g 1 700373
7527 01 Vorlegegabel gebogen Carving fork Fourchette @ découper, courbée Forchettone curvo 140mm 74g 1 700380
7819 01 Késemesser Cheese knife Couteau a fromage Coltello da formaggio 155mm  61g 1 704234
7520 32 Verkaufskarton Display carton Carton emballage Confezione per la vendita 30-tlg 588g 1 704197
7520 33 Verkaufskarton Display carton Carton emballage Confezione per la vendita 30-tlg 646g 1 704203
7529 05 Messerset Knife set Jeu de couteau Set di coltelli 5-1lg 4219 1 704180
7981 03 Tofelstreicher Sharpening steel Fusil & aiguiser Acciaino 210 mm 160g 1 703923
7525 01
7525 03
7525 05
7526 01
7527 01
7819 01

7981 03

7520 32 bestehend aus:
7520 32 consisting of:
7520 32 consister de:
7520 32 consiste di:

30 x 7520 02

7520 33 bestehend aus:
7520 33 consisting of:
7520 33 consister de:
7520 33 consiste di:

7529 05 bestehend aus: 30 x 7520 03
7529 05 consisting of:
7529 05 consister de:

7529 05 consiste di:

7525 05, 7523 04,
7524 03, 7526 01, 7520 02
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Ill

Haushaltsmesser ,,Serie Tiro
Household knives ,,Series Tyrol”

Rostfreier Chrom-Molybdén-Edelstahl, besonders schneidhaltig
durch Spezialhértung, fein ausgeschliffen;

SpuUlmaschinenfester, leicht zu reinigender Polyoxymethylengriff in
handlicher, ergonomischer Form, spezial vernietet;

High-grade chromium-molybdenum steel, increased edge-holding
through a special hardening process, precision sharpened;
Dish-washer-proof, easy-to-clean polyoxymethylene handle,
ergonomically shaped, specially riveted;

’ll

Couteaux de cuisine ,,Série Tyro
Coltelli cucina ,,Serie Tirolo”

Acier spécial inoxydable au chrome-molybdéne, particuliérement
coupant grdce & une trempe spéciale, finement aiguisé; Manche de
forme ergonomique en polyoxyméthyléne riveté spécial
lave-vaisselle, facile & nettoyer;

Lega di accialo inossidabile al cromo-molibdeno, affilatura accurata
e particolarmente resistente grazie a uno speciale processo di tempra
Manico lavabile in in poliossimetilene in lavastoviglie, facile da
pulire, di forma maneggevole ed ergonomica, speciale chiodatura;

ot DE EN FR i T =
7420 08 Gemusemesser, gerade Schneide Paring knife Couteau & légumes Spelucchino 80 mm
7420 09 Gemisemesser mit Mittelspitz Paring knife Couteau a légumes Spelucchino 90 mm
742110 Gemusemesser mit Welle Paring knife serrated Couteau a légumes Spelucchino 100 mm
7421 20 GemUisemesser mit feiner Welle Paring knife Couteau & légumes Spelucchino 100 mm
7422 10 Tomatenmesser mit 2 Spitzen Tomato knife Couteau a tomates Coltello da pomodoro 100 mm
7423 15 Allzweckmesser Household knife Couteau utilitaire Coltello multiuso 150 mm
742418 Brotséige Serrated bread knife Couteau @ pain Coltello pane 180 mm
7424 20 Brotséige Serrated bread knife Couteau a pain Coltello pane 200 mm
742513 Kichenmesser mit Mittelspitz Kitchen knife Couteau de cuisine Coltello da cucina 130 mm
742516 Kichenmesser mit Mittelspitz Kitchen knife Couteau de cuisine Coltello da cucina 160 mm
742518 Kichenmesser mit Mittelspitz Kitchen knife Couteau de cuisine Coltello da cucina 180 mm
7426 14 Kiuchenmesser, gerader Ricken Kitchen knife Couteau de cuisine Coltello da cucina 140 mm

- —
7420 08
& T
742110
- T
7422 10

7424 18 & 7424 20

742516

.._.-_,' .

= - _

7426 14

7420 09

.Ff

7421 20

;

742315

742513

742518

Seite 368 | page 368



STUBAI

Haushaltsmesser ,,Serie Tirol” Couteaux de cuisine ,,Série Tyrol”

Household knives ,,Series Tyrol” Coltelli cucina ,,Serie Tirolo”
Kot DE EN FR i L =
7426 16 Kichenmesser, gerader Ricken Kitchen knife Couteau de cuisine gg!fgllo da cucina 160 mm 1029 ...... 1 910727
7427 16 Kochmesser Kitchen knife Couteau du chef 'gg‘l.t‘ello da cuoco 160 mm 122g 1 910734
7427 20 Kochmesser Utility knife Couteau du chef H(':g‘l.i‘ello da cuoco 200 mm 'I4'Ig ...... 1 910741
7430 11 Vorlegegabel Serving fork Fourchette & découper wfprcheﬂone 110 mm 93g ....... 1 910772
7431 14 Vorlegegabel gebogen Curved serving fork  Fourchette & découper fcj.r‘g‘heﬂone curva 140 mm 'I1lg ...... 1 910789
7432 09 Wurstgabel gerade Sausage fork, straight Fourchette a saucisse EQfsheﬂa da salumi 95 mm 659 ....... 1 927343
7641 02 Palette Spatula Spatyle Spatula 260 mm 'IOOg ...... 1 701660
7566 05 Messerserie in Karton Knife Set in box Jeu de couteaux Se'ft'q.i“golielli in scatola 5-tlg 5209 ...... 1 700519
7981 03 Tofelstreicher Sharpening steel Fusil & aiguiser Acciaino 210 mm 160 g 1 703923

7426 16
7427 16
7427 20
e
743011
BRI D)
7431 14
7432 09
BTl S
7641 02

!
r

7981 03

LRS!

7566 05 bestehend aus:
7566 05 consisting of:
7566 05 consister de:
7566 05 consiste di:

742008, 7430 11, 7423 15,7427 16,7425 18
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Nr. 7619 STUBAI Spickmesser geschmiedet

o p : Artikel L L Farbe EAN-Nr.
":IIO ;g:"g g;bjgﬁll é(:)f;ilenélukgl;;ergzrrged Nummer mm Zoll 5]33 Color / Couleur / Colore @l 9002793 .
N° 7619 STUBAI Coltello dd, lardellare 7619 02 100 mm 4" 50 g 1 701585

7619 02 100 mm 4" 50¢g 1 832487 )
m 76190202 100 mm 4" 50g grun/green/vert/verde 1 832494 )
761902 03 100 mm 4" 50¢g blau/blue/bleu/blu 1 832500 )
7619 02 04 100 mm 4" 50g rot/red/rouge/rosso 1 832517 )
7619 03 125mm  4,5" 60 g 1 701592 )
Nr. 7612 STUBAI Tomatenmesser geschmiedet
N° 7612 STUBAI Tomato knife forged
N° 7612 STUBAI Couteau a tomates
o Artikel L EAN-Nr.
N° 7612 STUBAI Coltello per pomodoro el - i Sfe N 002753
761214 140 mm 5" 72 g 925691 )
.j_" ; |
i OREEY
Nr. 7817 STUBAI Buntschneidemesser
N° 7817 STUBAI Decorating knife
N° 7817 STUBAI Couteau a décorer
N° 7817 STUBAI Coltello decora-verdura Artikel L st Nan) EAN-Nr.
Nummer mm Zoll © 9002793
|| 7817 01 100 mm 4" 409 703459 )
Nr. 7817 STUBAI Buntschneidemesser geschmiedet
N° 7817 STUBAI Decorating knife forged
N° 7817 STUBAI Couteau a décorer
N° 7817 STUBAI Coltello decora-verdura forgiato Artikel L L s = EAN-NF.
Nummer mm Zoll © 9002793
781711 120 mm 4,5" 699 925646
Nr. 7818 STUBAI Tourniermesser geschmiedet
N° 7818 STUBAI Bird’s beak peeling knife .
N° 7818 STUBAI Couteau & légumes Artikel L L s Iy EANN
R . R Nummer mm Zoll G 9002793
N° 7818 STUBAI Coltello sbuccia taglia e decora, forgiato .
781803 75 mm 3" 60g 925684 )
-
Nr. 7818 STUBAI Tourniermesser/Schélmesser
N° 7818 STUBAI Bird’s beak peeling knife
N° 7818 STUBAI Couteau & légumes
N° 7818 STUBAI Coltello sbuccia-taglia e decora Artikel L L st B EAN-Nr.
Nummer mm Zoll ® 9002793
781801 60 mm 2" 40g 703466 )

]
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Nr. 7591 STUBAI Ausbeinmesser geschmiedet Artikel L L st Farbe EAN-Nr.

N° 7591 STUBAI Boning knife forged Nummer mm Zoll = color / couleur / colore % 9002793
N° 7591 STUBAI Couteau a désosser 759123 130 mm 5 1519 1 704265
N° 7591 STUBAI Coltello per disossare forgiato 7591 23 130mm 5 151 1 sanser
75912302 130 mm 5" 151 g griun/green/vert/verde T 832579

m 75912303 130 mm 5" 151 g blau/blue/bleu/blu 1 832586
-7 e EUEEEEE SRR B, 00 o B0
75912304 130 mm 5“ 1519 rot/red/rouge/rosso 1T 832593

Nr. 7616 STUBAI Kochmesser breit, geschmiedet Artikel L Farbe Naa) EAN-Nr.
N° 7616 STUBAI Chef’s knife forged Nummer mm . color / couleur / colore 9002793'”.
N° 7616 STUBAI Couteau du chef 7616 02 160 mm B 1 701493'”.

N° 7616 STUBAI Coltello da cuoco, forgiato 761603 200 mm 1 701509
7616 23 230 mm 1 701523'“
7616 04 260 mm 1 7015]6,.,.

A = m 76160401 260 mm 1 832449
j' 76160402 260 mm 10" 280g grin/green/vert/verde 1 832456

7616 04 03 260 mm 'IO" tttt 2809 blau/blue/bleu/blu 1 832463'“
7616 04 04 260 mm 'IO" tttt 2809 rot/red/rouge/rosso 1 832470'”.
761605 300mm 12' 4159 1928197
Nr. 7614 STUBAI Schlagmesser, extra starker Rucken
N° 7614 STUBAI Chef’s knife, extrastrong back
N° 7614 STUBAI Couteau frappeur, téte extra fort Artikel L L st EAN-Nr.
N° 7614 STUBAI Coltello da cuoco, massicio Nummer mm Zoll G ® 9002793
761403 300 mm 12" 807 g 1 928180 )
Nr. 7516 STUBAI Profi-Kochmesser, gestanzt
N° 7516 STUBAI Professional cook’s knife, stamped Artikel L L 51 N EAN-Nr.
N° 7516 STUBAI Couteau du chef bénéficié Nummer mm Zoll - 9002793
N° 7516 STUBAI Coltello da cuoco, stampato 7516 26 260 mm 10" 198 g 1 886855
=
H"‘-—_
Nr. 7617 STUBAI Kochr.nesser schmal, geschmiedet Artikel L L sh Farbe o EAN-NF.
N° 7617 STUBAI Sandwich knife, forged Nummer mm Zoll © color / couleur / colore 9002793
N° 7617 STUBAI Couteau a jambon 761702 160mm 6 100g 1 701530
N° 7617 STUBAI Coltello da cuoco, Inox, forgiato o
7617 03 180 mm 7 ‘...,. 140 g 1 701547
7617 03 180 mm 7 I.I.,. 140 g 1 832609
76170302 180 mm I 140g grin/green/vert/verde 1 832623
76170303 180 mm 7 I.'.,. 140 g blau/blue/bleu/blu 1 832616
76170304 180 mm 7 I.I.,. 140 g rot/red/rouge/rosso 1 832630
e 761704  210mm 8" 170g 1 701554

7617 04 210 mm 150 g 1 832647
7617 0402 210 mm 150 g grun/green/vert/verde 1 832654
7617 0403 210 mm 150 g blau/blue/bleu/blu 1 832661

76170404 210mm 8" 150g rot/red/rouge/rosso 1 832678

761706 260 mm 10" 185¢g 1 701561
761707 300 mm 12" 265¢g 1 928210
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Nr. 7618 STUBAI Filiermesser flexibel
N° 7618 STUBAI Fileting knife flexible forged
N° 7618 STUBAI Couteau filet de sole

N° 7618 STUBAI Coltell filett Artikel L L Farbe EAN-Nr.
oeto per tietiare Nummer mm Zoll m color / couleur / colore ® 9002793
7618 03 180 mm 7" 1459 ......... 1 701578
fodd B = ena 76180303 180mm 7' 160g blau/blue/bleu/bly 1 852553
T - Y S
Nr. 7624 STUBAI Santokumesser, geschmiedet
N° 7624 STUBAI Santoku knife, forged
N° 7624 STUBAI Couteau Santoku forgé el
o i Artike L L EAN-Nr.
N° 7624 STUBAI Coltello Santoku forgiato el - i Sfe N 002753
m 762418 180 mm 7" 185 ¢ 1 886848
P .
Nr. 7424 STUBAI Brotsdge
N° 7424 STUBAI Serrated bread knife
N° 7424 STUBAI Couteau a pain
N° 7424 STUBAI Coltello per pane Artikel L L EAN-Nr.
perp Nummer mm Zoll m ® 9002793
- 7523 04 180 mm 7" 879 1 700311 )
Nr. 7621 STUBAI Brotséige geschmiedet .
Artikel L Farbe EAN-Nr.
N° 7621 STUBAI Bread knife forged Nummer mm Zoll m color / couleur / colore % 9002793
N° 7621 STUBAI Couteau & pain forgé¢ oo oo T
N° 7621 STUBAI Coltello per pane, forgiato 762121 .200mm 8 ..1909 1...925707
7621 21 200 mm 8" 200¢g 1 83252'.{1“'“
76212102 200 mm 200 g grun/green/vert/verde 1 83253] .....
B _m 76212103 200 mm 200g  blau/blue/bleu/blu 1 832548
— 762121 04 200 mm 200 g rot/red/rouge/rosso 1 832555
Nr. 7637 STUBAI Konditorségemesser
N° 7637 STUBAI Confectioner’s knife
N° 7637 STUBAI Couteau de patissier .
o . Artikel L L EAN-Nr.
N° 7637 STUBAI Coltello dentato per pasticciere el - Zoll e N 900279;
7637 26 260 mm 10" 140 g 1 851082 )
= —
Nr. 7640 STUBAI Palette geschmiedet
N° 7640 STUBAI Spatula stainless
N° 7640 STUBAI Spatule forgée Artikel L L st Naw EAN-Nr.
N° 7640 STUBAI Spatola forgiata Nummer .M zel § oo
764001 230 mm 9" 148 g 1 846781 )
764002 260 mm 10" 160 g 1 701653 )

D
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Nr. 7641 STUBAI Palette
N° 7641 STUBAI Spatula

N° 7641 STUBAI Spatule .
N° 7641 STUBAI Spatola Arikel =L L sy EANNL
7641 01 200 mm 8" 84g¢g 1 846941
__- 7641 01 = PP - Griff/handle/ 764102 260 mm 10" 100 g 1 701660
manche/manico .
el _-'_ 7641 02 = POM - Griff/handle/
manche/manico
Nr. 7641 STUBAI Palette, gekrdpft, elastisch
N° 7641 STUBAI Spatula, bent
N° 7641 STUBAI Spatule souple Artikel L L st N EAN-NT.
N° 7641 STUBAI Spatola flessibile Nummer mm Zoll e 9002793
764112 200 mm 8" 109 g 1 925714 )
Nr. 7641 STUBAI Palette breit, gekrépft, elastisch
N° 7641 STUBAI Spatula, bent, elastic
N° 7641 STUBAI Spatule souple, élastique .
N° 7641 STUBAI Spatola flessibile, elastico ﬁm!:lr ml;n ZI(;" 5@ Nin E9A0§‘2'7§3r’
764122 125 mm 4,5" 87¢g 1 925721
Nr. 7641 STUBAI Winkelpalette mit 4 Schlitzen
N° 7641 STUBAI Spatula, bent, with 4 slots
N° 7641 STUBAI Spatule angulaire avec 4 fentes Artikel Gréfie Grofle st Nam EAN-Nr.
N° 7641 STUBAI Spatola con 4 scanalature Nummer mm ol e 9002793
764132 125x50 mm 4,5"x1,5" 94¢g 1 846828 )
F——— e
L i e -..'l.
L ]
Nr. 7750 / 7760 STUBAI Backschaufel, verzinkt
N° 7750 / 7760 STUBAI Spatula galvanized Artikel L L 5o Nem) EAN-Nr.
N° 7750 / 7760 STUBAI Spatule galvanisée Nommer @ ! ° 9002793
N° 7750 / 7760 STUBAI Palettina da forno zincata 775002 300 mm 12" 150 g 1 703282
7760 02 300 mm 12" 150¢g 1 703312
Nr. 7760 02 rostfrei ’
- N° 7760 02 stainless steel
N° 7760 02 en acier inoxidable
N° 7760 02 acciaio di alta qualita inossidabile
Nr. 7613 STUBAI Wurstmesser
N° 7613 STUBAI Cold cut knife ,Butler’ forged
N° 7613 STUBAI Couteau & saucisse, forgé Artikel L L st N EAN-Nr.
N° 7613 STUBAI Coltello per salumi, forgiato Nmariy G el ¢ TEILE |
761301 125 mm 4,5" 759 1 836003 )
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Nr. 7613 STUBAI Brétchenmesser
N° 7613 STUBAI Bread knife ,Butler’ forged

N° 7613 STUBAI Couteau & sandwich, fqrgé Artikel L s o EAN-Nr.

N° 7613 STUBAI Coltello per pane, forgiato Nummer mm Zoll e 9002793
761302 130 mm 5" 80g 1 836027 )

Nr. 7613 STUBAI Kasemesser

N° 7613 STUBAI Cheese knife Butler’ forged

N° 7613 STUBAI Couteau a fromage forgé Artikel L L st N EAN-Nr.

N° 7613 STUBAI Coltello per formaggio forgiato Nummer mm Zoll ° 9002793
761303 140 mm 55" 70 g 1 836010 )

Nr. 7613 STUBAI Tafel-Set-Butler 4-lg. - -

N° 7613 STUBAI Dinner set ,Butler’ Arikel — Bezeichnung g1 [y EAN-N

N° 7613 STUBAI Jeu de couteaux ,Butler’ o et

N° 7613 STUBAI Set coltelli da tavola ,Butler’ 7613 05 4-1lg 390¢g 1 832883

761304 Halterung/Holding . g3448g

Crochet / Supporto

Art. Nr. 7613 04 leere Halterung Bestehend aus: 7613 04, 7613 01, 7613 02, 7613 03
Art. N° 7613 04 empty holding  Consisting of: 7613 04, 7613 01, 7613 02, 7613 03
Art. N° 7613 04 crochet vide Consister en: 7613 04,7613 01,7613 02,7613 03
Art. N° 7613 04 vuota supporto  Consiste di: 7613 04,7613 01,7613 02,7613 03

Nr. 7512 / 7513 STUBAI Steakgabel .
N° 7512 / 7513 STUBAI Steak fork e L SR Yy EANM.
N° 7512 / 7513 STUBAI Fourchette & Steak . :
N° 7512 / 7513 STUBAI Forchetta da bistecca 751209 .90 mm 35 89 ! 846798
751309 90 mm 3,5" 76 g 1 846804 )
— Art. Nr. 7513 09 = poliert
B - - Art. N° 7513 09 = polished
Art. N° 7513 09 = polie
Art. N° 7513 09 = lucidata
Nr. 7622 / 7623 STUBAI Steakmesser
N° 7622 / 7623 STUBAI Steak knife, polished .
N° 7622 / 7623 STUBAI Couteau d Steak, polie Arikel L L S0 Yy EANNG
N° 7622 / 7623 STUBAI Coltello da bistecca, lucidato :
762212 120 mm 4,5" 599 1 846774 )
w 762312 120 mm 4,5" 579 1 846767
; s .
Nr. 7599 STUBAI Lachsmesser
N° 7599 STUBAI Turkey and salmon slicer
N° 7599 STUBAI Couteau a salmon
N° 7599 STUBAI Coltello da salmone P L L EANLN
IKe! =INT.
Nummer mm Zoll 5@ ® 9002793
759902 280mm 11" 100g 1701349
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Nr. 7510 STUBAI Kichengabel geschmiedet

Artikel L L Farbe % EAN-Nr.
N° 7510 STUBAI Kitchen fork Nummer mm Zoll Cl color / couleur / colore 9002793
N° 7510 STUBAI Fourchette de cuisine 751001 120 mm 45" 100 g 1 700199
N° 7510 STUBAI Forchettone forgiato e T
7510 02 140 mm B 120 g 1 '.‘“.]00205
7510 02 140 mm B 110g 1 '.‘.....360015
75100202 140 mm 5" 110g grun/green/vert/verde 1 Hw§60022
$ 75100203 140 mm 5“ 110g blau/blue/bleu/blu 1 '.‘.....5‘360039
75100204 140 mm 5" 110g rot/red/rouge/rosso 1 ,.‘.....860046
7510 03 160 mm B 120 g 1 '.“..]00212
7510 04 180 mm B 130 g 1 '.‘...]00229
7510 05 210 mm 135¢g 1 '.‘...]00236
Nr. 7981 STUBAI Tafelstreicher Artikel L L 5@ Nan) EAN-Nr.
N° 7981 STUBAI Sharpening steel Nommer ..M Zel TR |
N° 7981 STUBAI Fusil a aiguiser 798102 180 mm 7" 120 g 1 703916
N° 7981 STUBAI Acciaino 798103 210mm 8" 160 g 1 703923
7981 04 260 mm 10" 282g 1 886862 )
— _ Art. Nr. 7981 04 Wetzstahl rund
Art. N° 7981 04 Sharpening steel round
Art. N° 7981 04 Fusil a aiguiser rond
Art. N° 7981 04 Acciaino tondo
Nr. 7983 STUBAI Fleischerstreicher
N° 7983 STUBAI Butcher’s steel .
N° 7983 STUBAI Fusil de boucher ﬁmtﬂ ml:" z|<;|| so Nin Engg}';l;'
N° 7983 STUBAI Acciaino da macellaio :
798301 240 mm 9,5" 350g 1 703947 )
798302 270 mm 10,5" 370g 1 703954 )
7983 03 300 mm 12" 380g 1 703961 )
Nr. 7984 STUBAI Fleischerstreicher flachoval
N° 7984 STUBAI Butcher’s steel
N° 7984 STUBAI Fusil de boucher plain-ovale el
o iqi i Artike L EAN-Nr.
N° 7984 STUBAI Acciaino da macellaio el o e s N 2002703
i - 798411 260 mm 10" 460 g 1 703992 )
Nr. 7996 STUBAI Streicher mit Diamantbeschichtung
N° 7996 STUBAI Sharpening steel with diamond coating
N° 7996 STUBAI Affiloir revétement en Diamond
N° 7996 STUBAI Affilatoio con strato ,diamante’ Artikel L st EAN-NI.
Nummer mm Zoll ) ® 9002793
m 7996 26 260 mm 10" 264 g 1 850306 .
Nr. 7998 STUBAI Schérfgerét Professional
N° 7998 STUBAI Professional sharpener
N° 7998 STUBAI Appareil professionnelle pour affdtage = 1 1 SN
o : ; ikel -Nr.
N° 7998 STUBAI Affilatore professionale e ) il S N e
7998 14 145 mm 6" 649 1 869933 )
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Nr. 7654 STUBAI Alu-Kochkoffer Magnet ,,JUNIOR”
N° 7654 STUBAI Magnet case aluminium JUNIOR with insert
N° 7654 STUBAI Mallette aluminuim et liteau magnétique

N° 7654 STUBAI Valigett inserti ,ALU-Junior’ Artikel Gréfie EAN-Nr.
‘aligetta con inserti unior e 5{133 o ® 2002793
765402 3670g 450x290x75 mm 1 834177
765420 2500g 430 x320x 60 mm 872827
Nr. 7654 30 STUBAI Alu-Kochkoffer Meister leer
N° 7654 30 STUBAI Alu-chefcook case empty . .
N° 7654 30 STUBAI Valise en aluminium vide Artikel = g1a S Q) EAN-M.
N° 7654 30 STUBAI Valigetta-alluminio vuota :
765403 4009 530 x 400 x 10 mm 1 834207 )
Nr. 7654 03 STUBAI Kochkoffereinlage fur 7654 02 und 7654 30 765411 5220¢g 11-tig/pcs/pzi. 1 853659
N° 7654 03 STUBAI Insert for 7654 02 and 7654 30 765430 3500 470 x 315 x 75 1 872834 '
N° 7654 03 STUBAI Semelle pour 7654 02 et 7654 30 ? LRI :
N° 7654 03 STUBAI Divisore prottetivo (PVC) per 7654 02 e 7654 30 765431 52209 8-tlg./pes/pzi 1 886923
Nr. 7654 11 STUBAI Alu-Kochkoffer Meister bestiickt 7 7654 11 bestehend aus: 7654 11 consister de:
7654 11 consisting of: 7654 11 consiste di:

N° 7654 11 STUBAI Alu-chefcook case complete
N° 7654 11 STUBAI Valise en aluminium compléte

N° 7654 11 STUBAI Valigetta-alluminio compl.di utensili 7616 04,761704,7619 02,7591 14,7510 03,

7618 03, 7800 10, 7802 01, 7818 01, 7424 20,
7641 02 in 7654 30

7654 31 bestehend aus: 7654 31 consister de:
7654 31 consisting of: 7654 31 consiste di:

Nr. 7654 31 STUBAI Alu-Kochkoffer Meister bestickt
N° 7654 31 STUBAI Alu-chefcook case complete
N° 7654 31 STUBAI Valise en aluminium compléte

N° 7654 31 STUBAI Valigetta-alluminio compl.di utensili 7616 04,7619 02,7618 03, 7800 10, 7802 01,

7818 01, 7424 20, 7641 02 in 7654 30

Nr. 7656 STUBAI Alu-Messerkoffer komplett mit Einsatz
N° 7656 STUBAI Chef’s case aluminium complete with shell

N° 7656 STUBAI Malette du chef compléte Y
N° 7656 STUBAI Valigetta-alluminio compl., con inserti

Artikel Beschreibung EAN-Nr.
Nummer m Designation ® 9002793

765613 4232g  13-tlg/pcs/pzi. 1 910130

7656 13 bestehend aus: 7656 13 consister de:
7656 13 consisting of: 7656 13 consiste di:

-

7424 20,7510 02, 7520 02, 7520 03, 7591 23,
7616 02,7616 03,7617 04,7618 03,7619 02,
7817 01,7818 01, 7983 01

Artikel sto Beschreibung N EAN-Nr.

Nr. 7995 04 STUBAI Messerblock leer, klein Ny ° Designation 12202799

N° 7995 04 STUBAI Blade block empty, small 7995 04 1250 g leer / empty 1 836256

N° 7995 04 STUBAI Bloc pour couteaux vide, petit .

N° 7995 04 STUBAI Ceppo piccolo per coltelli vuota b 18309 .. 8:Mg/pes/pzi ! 850221

Nr. 7995 06 STUBAI Messerblock bestiuckt, klein )

N° 7995 06 STUBAI Small blade block complete, small 7995 06 bestehend aus: 7995 06 consister de:
7995 06 consisting of: 7995 06 consiste di:

N° 7995 06 STUBAI Jeu de couteaux petit equipé

N° 7995 06 STUBAI Ceppo piccolo dotato di é coltelli 7981 03, 7427 20, 7424 20, 7420 09,

7426 14,7432 09 in 7995 04

Seite 376 | page 376



STUBAI

Nr. 7995 05 STUBAI Messerblock leer, grof3
N° 7995 05 STUBAI Blade block empty, large

N° 7995 05 STUBAI Bloc pour couteaux vide, grand Artikel sta Beschreibung N EAN-Nr.

N° 7995 05 STUBAI Ceppo per coltelli vuota, grande Nummer s Designation 9002793
o/ 799505  2050g  leer / empty 1 836263
Nr. 7995 08 STUBAI Messerblock bestickt, grof3 799508 2854g  8-tlg/pes/pm ] 850214

N° 7995 08 STUBAI Large blade block complete
N° 7995 08 STUBAI Jeu de couteaux grand equipé

N° 7995 08 STUBAI Ceppo grande dotato di 8 coltelli 7995 08 bestehend aus: 7995 08 consister de:

7995 08 consisting of: 7995 08 consiste di:

7981 03,7510 03,7616 23,7617 04,7617 02,
7619 02,7621 21,7612 14 in 7995 05

Nr. 7526 STUBAI Jausenmesser
N° 7526 STUBAI Snack Knife
N° 7526 STUBAI Couteau pour le godter

N° 7526 STUBAI Coltello d d Artikel L EAN-Nr.
otiello da merenda Nummer mm m ® 9002793

Nr. 7996 STUBAI Jausenbrett 752610 190 mm 809 ! 850290

N° 7996 STUBAI Wooden cutting board 799624 245x135mm 3099 1 865911

N° 7996 STUBAI Planche de gouter en boi

N° 7996 STUBAI Tagliere in legno

Nr. 7642 01 STUBAI Rolltasche fur 6 Teile Artikel & Beschreibung N EAN-Nr.

N° 7642 01 STUBAI Knife roll for 6 pieces Nmmer Designation 2002772

N° 7642 01 STUBAI Trousse a couteau pour 6 piéces 7642 01 180g leer / empty 1 701677

N° 7642 01 STUBAI Busta portacoltelli arrotolabile é pezzi 7642 08 520¢g leer / empty 1 866352

7643 26 1050 g 6-tlg/pcs/pzi. 1 850245

Nr. 7642 08 STUBAI Rolltasche fir 8 Teile (Minimum)
N° 7642 08 STUBAI Knife roll (for 8 parts minimum)

N° 7642 08 STUBAI Trousse a enrouler (pour 8 piéces)
N° 7642 08 STUBAI Bustina avvolgibile (minimo 8 pezzi)

7643 26 bestehend aus: 7643 26 consister de:
7643 26 consisting of: 7643 26 consiste di:

751002, 7591 14,7616 04, 7818 01,

Nr. 7643 26 STUBAI Rolltasche neu bestiickt 7619 02,7641 02 in 7642 01

N° 7643 26 STUBAI Knife roll NEW complete
N° 7643 26 STUBAI Trousse a couteau nouvelle equipée
N° 7643 26 STUBAI Busta avvolgibile nuova, completa

Nr. 7642 STUBAI Rolltasche Kichenhilfsgeréte 7-tlg. Artikel 5o Beschreibung EAN-Nr.
N° 7642 STUBAI Utensil roll for 7 pieces Nummer G Designation % 9002793
N° 7642 STUBAI Trousse a couteau pour 7 piéces 7642 07 704 leer / empty 1 918860
N° 7642 STUBAI Busta portacoltelli arrotolabile 7 pezzi

764307  300g  7-tlg/pes/pzi. 1 850269
Nr. 7643 STUBAI Rolltasche bestiuckt Kichenhilfsgeréte 7643 07 bestehend aus: 7643 07 consister de:
N° 7643 STUBAI Knife roll complete kitchen assistance 7643 07 consisting of: 7643 07 consiste di:

N° 7643 STUBAI Trousse a couteau equipée
N° 7643 STUBAI Busta avvolgibile per accessori/cucina 7814 01, 7802 01,7816 01,7818 01, 7812 01,

7800 01, 7810 01 in 7642 07
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Nr. 7800 STUBAI Kartoffelschéler doppelschneidig
N° 7800 STUBAI Potato peeler

N° 7800 STUBAI Eplucheur Artikel 5 N EAN-Nr.
N° 7800 STUBAI Coltello pelapatate destro ke S A2ags
7800 01 20g 12 703367

s -

Nr. 7800 STUBAI Kartoffelschéler mit Wippe
N° 7800 STUBAI Potato peeler

N° 7800 STUBAI Eplucheur Artikel iy Nam) EAN-Nr.
N° 7800 STUBAI Pelapatate destro N = AT/
7800 10 45¢g 1 927428

Nr. 7800 STUBAI Kartoffelschéler im Display

N° 7800 STUBAI Potato peeler in sales display Artikel Beschreibung Nan) EAN-Nr.
N° 7800 STUBAI Eplucheur en carton emballage NI DEEEETE LK
N° 7800 STUBAI Confezione pelapatate per la vendita 7800 50 50-tlg/pcs/pzi. 1 927206
Nr. 7515 STUBAI Fischpinzette, Edelstahl
N° 7515 STUBAI Fish pincers, high quality steel
N° 7515 STUBAI Pincette pour poisson acier affiné Py L L EANLN
o i i i rtikel -Nr.
N° 7515 STUBAI Pinzetta per togliere le spine ke - i SR NEn 002793
751501 85 mm 3,5" 20g 1 877617 )
Nr. 7801 STUBAI Pellkartoffelgabel
N° 7801 STUBAI Potato peeling fork
N° 7801 STUBAI Pique a pommes de terre Artikel L L st Nam) EAN-Nr.
N° 7801 STUBAI Forchetta da patate lesse TR mm el ¢ D |
780101 50 mm 2" 28¢g 1 925738 )
Nr. 7802 STUBAI Kartoffel- und Melonenléffel
N° 7802 STUBAI Melon baller, stainless
N° 7802 STUBAI Moule a pommes de terre double .
N° 7802 STUBAI Cucchiaio scavapatate ’,}[,',',':,i', sle @ Nin| E9A00N2-7';‘3r'
7802 01 45 g 22/25 mm 1 703398
7802 01 7802 10 349 10 mm 1 918846
7802 11 35¢g oval 1 846934
7802 22 359 22 mm 1 846927
7802 10, 7802 22, 7802 25 36¢g 25 mm 1 846910
7802 25,7802 30 7802 30 39¢g 30 mm 1 846903

Solange der Vorrat reicht! While stock last!
7802 11 Jusqu’a épuisement des stocks!
Fino ad esaurimento scorta!
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STUBAI

Nr. 7810 STUBAI Apfelstecher
N° 7810 STUBAI Apple corer

N° 7810 STUBAI Vide-pommes Artikel 52 EAN-Nr.
N° 7810 STUBAI Levatorsolo Nummer : @ = 9002793
7810 01 30g 17 mm 10 703404
Nr. 7814 STUBAI Butterroller
N° 7814 STUBAI Butter curler
o Artikel EAN-Nr.
N° 7814 STUBAI Gratte-beurre fie! e Niw) 2002708
N° 7814 STUBAI Arricciaburro, inossidabile
....... 7814 01 44 g 1 703435
g
Nr. 7812 STUBAI Orangenschdler
N° 7812 STUBAI Channel knife
N° 7812 STUBAI Canneleur Artikel 5o N EAN-Nr.
N° 7812 STUBAI Sbuccia-arance, inossidabile NemieD T a2l
....... 7812 01 35¢g 1 703428
.
Nr. 7812 STUBAI Ziseliermesser
N° 7812 STUBAI Decorating knife .
Artikel EAN-Nr.
N° 7812 STUBAI Canneleur Nun:meer 5@ N 9002793r
NEEEEE e .. 7812 02 2% g — 025745
Nr. 7813 STUBAI Grapefruitmesser
N° 7813 STUBAI Grapefruit knife
N° 7813 STUBAI Couteau a pamplemousse Artikel sto Nam EAN-Nr.
N° 7813 STUBAI Coltello da pompelmo Nummer e oo 9002793
....... 7813 01 40g 1 Hm925752
Nr. 7813 STUBAI Fruchtdekorierer
N° 7813 STUBAI Fruit decorator
N° 7813 STUBAI Décore-fruits Artikel &2 Nem) EAN-Nr.
N° 7813 STUBAI Decorafrutta Nummer e = 9002793
....... 7813 02 39g 1 '...‘925769
o —
Nr. 7816 STUBAI Zitronenschaber
N° 7816 STUBAI Lemon grader
N° 7816 STUBAI Zesteur .
N° 7816 STUBAI Raschialimoni, inossidabile ﬁ‘ml:::lr 5];_5 N E9A0(I;12-7I;13r.
....... 7816 01 36g 1 703442
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STUBAI

Nr. 7804 STUBAI Pizzaschneider
N° 7804 STUBAI Pizza cutter

N° 7804 STUBAI Roulette a pizza Artikel st EAN-Nr.
N° 7804 STUBAI Tagliapizza NG c @ - AR
7804 01 659 60 mm 1 918877

Nr. 7805 STUBAI Pizzaspachtel Artikel s L = EAN-NF.
N° 7805 STUBAI Pizza spatula Nummer ¢ mm 9002793
N° 7805 STUBAI Spatule & P:zz.a 7805 04 Y 40 mm 12 853802
N° 7805 STUBAI Spatola per pizza
7805 06 74 g 60 mm 12 853819
7805 08 94 g 80 mm 12 853826
7805 10 104 g 100 mm 12 853833
7805 12 1149 120 mm 12 853840
Nr. 7805 STUBAI Lebensmittelspachtel, rostfrei Artikel L 52 N EAN-Nr.
N° 7805 STUBAI Food spatula stainless white handle NTLCT mm c IAR)
N° 7805 STUBAI Spatule pour aliments inox avec manche 7805 14 40 mm 42 g 12 879529
N° 7805 STUBAI Spatola per alimentari, inox con manico bianco 7805 16 60 mm 24 12 879536
. 780518 80 mm 42g 12 879543
“i By 780520 100 mm 42g 12 879550
. "_"_-\-'-""- 7805 22 120 mm 429 12 879567
Nr. 7805 STUBAI Reinigungsspachtel rostfrei mit rotem Heft Artikel L T = EAN-NF.
N° 7805 STUBAI Cleaning spatula stainless red handle Nummer mm s 9002793
N° 7805 STUBAI Spatule de neffoyggg inox,manchg rouge 7805 24 40 mm 424 12 879574
N° 7805 STUBAI Spatola per pulizia, inox con manico rosso
7805 26 60 mm 429 12 879581
7805 28 80 mm 42 g 12 879598
7805 30 100 mm 429 12 879604
7805 32 120 mm 42 g 12 879611
Nr. 7930 STUBAI Teigrédchen
N° 7930 STUBAI Dough cutter
N° 7930 STUBAI Roulette a péte
N° 7930 STUBAI Tagliapasta Artikel EAN-Nr.
Nummer m ® 9002793

7930 01 359 10 703688
P
i

Nr. 7973 STUBAI Korkenzieher
N° 7973 STUBAI Corkscrew
N° 7973 STUBAI Tire-bouchon

N° 7973 STUBAI Cavatappi Artikel EAN-Nr.
Nummer 5@ ® 9002793
7973 03 105¢g 1 858111
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Nr. 7820 STUBAI Grillspief3

N° 7820 STUBAI Skewer Artikel L L A—j} Nan) EAN-Nr.
N° 7820 STUBAI Brochette I mm zel A
N° 7820 STUBAI Spiedino 782002 200mm 8" 159 12 703480
O 7820 03 250 mm 10" 209 12 703497 )
7820 04 300 mm 12" 25¢g 12 703503 )
Nr. 7830 STUBAI Grillspief3 Artikel L L e EAN-Nr.
N° 7830 STUBAI Skewer Nummer mm Zoll G 9002793
N° 7830 STUBAI Brochette 783002 200 mm 8" 15¢ 12
N° 7830 STUBAI Spiedino 783003 250 mm 10" 204 12

7830 04 300 mm 12" 25¢g 12
7830 27 270 mm 10,5" 22g 12 910185

Nr. 7840 STUBAI Grillspief3
N° 7840 STUBAI Skewer
N° 7840 STUBAI Brochette

N° 7840 STUBAI Spiedino Nummer mm Zoll © 9002793

784002 200 mm 8" 12g 12 703565
784003 250 mm 10" 20g 12 703572

Artikel L L st ® EAN-Nr.

Nr. 7860 / 7862 STUBAI Grillspief mit Degengriff Artikel L L 510 Nan) EAN-Nr.
N° 7860 / 7862 STUBAI Skewer with sword handle Nummer mn Zol TP |
N° 7860 / 7862 STUBAI Brochette avec manche en forme d’epée 7860 01 200 mm 8" 15¢ 12 703626
N° 7860 / 7862 STUBAI Spiedino con manico a forma di spada 7862 01 200 mm g 254 12 703633

786202 250 mm 10" 30g 12 703640

7860 01 ohne Degengriff
7860 01 without sword handle
7860 01 sans manche en forme d’epée

7860 01 senza manico a forma di spada

Nr. 7690 STUBAI Hackbeil

N° 7690 STUBAI Cleaver Artikel L L & N EAN-NF.
N° 7690 STUBAI Couperet Nummer mm Zoll ¢ 9002793
N° 7690 STUBAI Mannaia 769002 140mm  55%  370g 1 701929

_.“{*:"--.. —— “ 769003 160 mm  6,3" 400 g 1 701936

N° 7695 STUBAI Cleaver with PP-handle Nummer mm Zoll s 9002793
N° 7695 STUBAI Couper.ef avec mar.vche PP 769501 160 mm  6,3" 3109 1 701950
N° 7695 STUBAI Mannaia con manico PP :
769516 160 mm 6,3" 450 g 1 853857 )
[ &
Nr. 7698 STUBAI Hackbeil schwer Artikel L L s N EAN-Nr.
N° 7698 STUBAI Cleaver, heavy type with PP-handle Nummer mm Zoll e 9002793
N° 7698 STUBAI Couperet lourd avec manche PP 769801 160 mm 6,3 7109 1 701967
N° 7698 STUBAI Mannaia modello pesante con manico PP :
7698 02 180 mm 7" 850¢g 1 701974 )
769803 200mm 8  1000g 1 701981
i 769816 160 mm 6,3" 710g 1 853864 )
769818 180mm 7" 850 g 1 853871
769820 200 mm 8" 1000 g 1 861142 )
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STUBAI

Nr. 7660 STUBAI Nudelmesser
N° 7660 STUBAI Noodle knife .
N° 7660 STUBAI Couteau a nouilles ﬁ.::[:lr m Nin| E9A00NZ-7I;13r.

N° 7660 STUBAI Coltello tagliapasta

7660 01 120 g 1 701813
Nr. 7670 STUBAI Nudelhackl
N° 7670 STUBAI Noodle hatchet ; .
N° 7670 STUBAI Hache & nouilles | p— ] s Ne 2N
N° 7670 STUBAI Falcetta tagliapasta i
’ . 7670 01 1209 5 701820
4 - i
Nr. 7700 / 7710 / 7720 STUBAI Wiegmesser mit Kunststoffgriff
N° 7700/ 7710 / 7720 STUBAI Mincing knife with PYC handle Artikel L SR Beschreibung N EAN-Nr.
N° 7700 / 7710 / 7720 STUBAI Hachoir avec manche PVC Nommer _.mm Lot S
N° 7700/ 7710 / 7720 STUBAI Mezzaluna con manico PVC 770021 210 mm 230¢g 1 858098
770027 270 mm 310g 1...858005
771027 270 mm 720g buuﬁéiiﬂf::f/% e 858029
7710 27 - '
; S 772001 270mm 750g , Ssneldial 4 707117
i - .
o 1000 3-schneidig/
7700 21 - = el 7720 01 i, g  blades/lames/lame 1 858012
7700 27 — : 7720 27 :
=ik T -
Nr. 7985 STUBAI Fleischersége
N° 7985 STUBAI Bone saw
N° 7985 STUBAI Scie de boucher o
N° 7985 STUBAI Seghetto da macellaio ﬁ‘mm: ml;“ 5@ Nin! E;:;glz}';l;'
il 7985 01 400 mm 810g 1 704005
7985 02 500 mm 915¢g 1 704012
7985 03 600 mm 1025 g 1 704029
Nr. 7992 STUBAI Ersatzblétter zu Art. Nr. 7985 Artikel L ey EAN-Nr.
N° 7992 STUBAI Spare blade fo Art. N° 7985 Nommer ! & oo
N° 7992 STUBAI Lame pour scie de boucher N° 7985 7992 01 400 mm 354 1 704098
N° 7992 STUBAI Lame di ricambio per N° 7985
7992 02 500 mm 459 1 704104
) 7992 03 600 mm 50g 1 704111
i‘ :I- -.i
Nr. 7999 STUBAI Gefligelschere
N° 7999 STUBAI Poultry Scissors
N° 7999 STUBAI Ciseaux @ Volaille el
o inci Artike EAN-Nr.
N° 7999 STUBAI Trinciapollo frie! S N 02708
7999 11 320g 1 881447
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Nr. VH200 STUBAI Verkaufshilfen

Solange der Vorrat reicht! While stock last! Artikel yrs % EAN-Nr.
N° VH200 STUBAI Product support Jusqu‘a épuisement des stocks! Nummer e 9002793
o i i Fino ad imento scorta!
N° VH200 STUBAI Arhclets promohonnels nojaciesaupmentolscorta VH20015 19200 g 1 837888
N° VH200 STUBAI Espositori
VH20016 VH20016 230g 1 837895
VH20017 250 g 1 837901
VH20015 VH20018 1498 g 1 837918
=
VH20019 360g 1 837925

VH20019

VH20018
o . m N
Messerkorb Knife presenting basket Conteneur pour couteaux Cestino di presentazione per coltelli VH 20015 100 x 55 x 20 mm
Trennblech Separating sheet Séparatoir Separatoria VH20016 470 x 60 mm
Magnetleiste Magnet holder Barre magnétique Bacchetta magnetica VH20017 330 x 20 mm
Messersteher Knife presenting stand Présentoir couteaux Presentatore per i coltelli VH20018 420 x 300 mm
Prospektauflage Leaflet holder Raccevil catalogues Appoggio per i cataloghi VH20019 135x210 mm

. gt
Spezielle ey
Dienstleistungen

- Grifffarben auf
Kundenwunsch

- Signierung, Atzung
auf Klinge oder
Bedruckung auf Griff

- Nachschleifen auf
Bestellung

Mit Know-how zu
héchster Qualitat!

Bevor STUBAI-Messer die
Produktionsstétten
verlassen, wird von
Meisterhand der

Handabzug vorgenommen.

Dieses perfekte Finish ist
ein Merkmal for die
gewissenhafte Arbeit in
den Schmiedewerkstéatten
von STUBAI.

Special E%

Services [

- Handle colours on
customer’s request

- Signing, etching on
blade or printing on
handle

- Sharpening services

Our know-how
guarantees top quality!

Before the STUBAI knives
leave the factory, they are
handsharpened by our
master craftsmen, creating
the perfect finish that is the
symbol of the conscientious
work carried out in

the STUBAI forges.

Services
speciales

- Couleurs de
manche en demande

- Signer, graver sur
lame ou imprimer en
manche

- Service afficher

Qualité supérieure
gréice @ nos

connaissances techniques

Avant de quitter les
ateliers de fabrication, les
couteaux STUBAI sont
aiguisés @ la main par des
spécialistes en la matiére.
Cette finition parfaite
caractérise le travail
consciencieux accompli
dans les ateliers de forge
de STUBAI.

Servizi .
speciali I

- Manici colorati su
richiesta

- Sono possibili segni
ed incisioni sulla lama
oppure uno stampo
sul manico

- Servizio d‘affilatura

La massima qualita
grazie al know-how

Prima di lasciare le
officine di produzione i
coltelli STUBAI vengono
sottoposti ad una
affilatura a mano ad
opera di specialisti.
Questa perfetta finitura
é la caratteristica
dell’accurata lavorazione
delle officine di forgia
STUBAI.
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STUBAI

Haushaltsmesser mit Edelholzgriff

Household knives with precious wooden handle
Couteau domestique, manche en bois précieux
Coltello da cucina con manico di legno pregiato

Artikel L yr EAN-Nr.
DE EN FR I Nummer mm © % 9002793
Vorlegegabel, SB-Verpackung Serving fork  Fourchette & découper Forchettone 7500 01 65 mm 30g 1 700175
Vorlegegabel, SB-Verpackung Serving fork  Fourchette a découper Forchettone 7500 02 110 mm 709 1 700182
Gemusemesser, SB-Verpackung Paring knife Couteau a légumes Spelucchino 7530 01 90 mm 30g 1 700403
Gemuisemesser, SB-Verpackung Paring knife Couteau a légumes Spelucchino 7530 02 100 mm 40¢g 1 700410
Gemuisemesser, SB-Verpackung Paring knife Couteau a légumes Spelucchino 7540 01 80 mm 25¢g 1 700427
Gemuisemesser, SB-Verpackung Paring knife Couteau a légumes Spelucchino 7550 01 100 mm 34¢ 1 700434
Tomatenmesser, SB-Verpackung Tomato knife Couteau a tomates Coltello da pomodoro 7555 01 100 mm 20g 1 700441
Kichenmesser Kitchen knife  Couteau de cuisine Coltello da cucina, 760001 130 mm 80g 1 701356
ohne Wellenschliff, SB-verp. lama liscia
Kachenmesser Kitchen knife ~ Couteau de cuisine Coltello da cucina, 760002 160mm 90g 1 701363
ohne Wellenschliff, SB-verp. lama liscia
Kchenmesser Kitchen knife  Couteau de cuisine Coltello da cucing, 760003 180mm 100g 1 701370
ohne Wellenschliff, SB-verp. lama liscia
Kichenmesser Kitchen knife  Couteau de cuisine Coltello da cucina, 760004 210mm 120g 1 701387
ohne Wellenschliff, SB-verp. lama liscia
Kuchenmesser Kitchen knife ~ Couteau de cuisine Coltello da cucina, 760005 240mm 140g 1 701394
ohne Wellenschliff, SB-verp. lama liscia
Kiochenmesser Kitchen knife - Coltello da cucina,
mit Wellenschliff, SB-verp. with serration Couteau de cuisine affilatura ondulata 761001 130 mm 80g ! 701400
Kichenmesser Kitchen knife .. Coltello da cucina,
mit Wellenschliff, SB-verp. with serration Couteau de cuisine affilatura ondulata 761002 160mm 909 ! 701417
Kichenmesser Kitchen knife . Coltello da cucina,
mit Wellenschliff, SB-verp. with serration Couteau de cuisine affilatura ondulata 761003 180mm 1009 ! 701424
Kiochenmesser Kitchen knife - Coltello da cucina,
mit Wellenschliff, SB-verp. with serration Couteau de cuisine affilatura ondulata 761004 210mm 1209 ! 701431
Kichenmesser Kitchen knife .. Coltello da cucina,
mit Wellenschliff, SB-verp. with serration Couteau de cuisine affilatura ondulata 761005 240mm 1409 1 701448
Kochmesser Cook's knife Couteau du chef Coltello da cuoco 761502 160mm 90g 1 701462
SB-Verpackung et & découper
Kochmesser Cook's knife ~ Couteau du chef Coltello da cuoco 761503  200mm 110g 1 701479
SB-Verpackung et & découper
Kochmesser Cook's knife Coutea? du chef Coltello da cuoco 7615 04 220mm 130g 1 701486
SB-Verpackung et & découper )
Brotmesser AII-I;::il;Zose Couteau utilitaire Coltello multiuso 763001 150 mm 50¢g 1 701622
Brotmesser AII-I;():il;zose Couteau utilitaire Coltello multiuso 763501 150 mm 50¢g 1 701639
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Industriemesser - Edelstahl mit braunem Holzgriff

Industry knives - stainless steel with brown wooden handle

Couteau industriels - en acier inoxydable avec manche en bois brun

Coltello industriale - acciaio inox con manico di legno

Artikel L 510 EAN-Nr.
DE EN FR I Nummer mm © % 9002793
Ledermesser Leather knife Serpette Coltello cuoio 4840 01 75 mm 60 g 5 408057
Ledermesser Leather knife Serpette Coltello cuoio 484002 100mm 110g 5 408064
Fadenaufschneidmesser Cord-cutting knife Couteau a ficelle Coltello tagliafili 484101 150mm 67¢g 6 927367
Viertelmondmesser Quarter-moon knife Couteau & quart de lune Coltello a quarto di luna 485001 100mm 110g 5 408071
Buchbindermesser Bookbinder's knife Couteau de relieur Coltello rilegatore 4870 01 60 mm 35¢g 5 408118
Buchbindermesser Bookbinder's knife Couteau de relieur Coltello rilegatore 487002 115mm 40g 5 408125
Fleischerstichmesser Butcher's knife Couteau de charcutier Coltello da macellaio 757002 120mm 85¢g 1 700540
SB-Verpackung )
Fleischerstichmesser Butcher's knife Couteau de charcutier Coltello da macellaio 757003 140mm 90g 1 700557
SB-Verpackung
Fleischerstichmesser Butcher's knife Couteau de charcutier Coltello da macellaio 757004 160mm 110¢g 1 700564
SB-Verpackung
Fleischerstichmesser Butcher's knife Couteau de charcutier Coltello da macellaio 757005 180mm 130¢g 1 700571
SB-Verpackung .
Fleischerstichmesser Butcher's knife Couteau de charcutier Coltello da macellaio 757006 210mm 150g 1 700588
SB-Verpackung
Fleischerstichmesser Butcher's knife Couteau de charcutier Coltello da macellaio 757007 240 mm 170¢ 1 700595
SB-Verpackung
. g
4 4840 01

4840 02

4850 01

4841 01
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